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Das Besondere - Biofisch direkt vom Fischmeister: Vet. Nr.

e Simtliche Fische (mit Ausnahme Lachs) kommen aus Bio-Fischzuchten in Osterreich.
Diese Fische halten wir lebend bis zu Ihrer Bestellung, d.h. frischer Fisch ist bei uns
wirklich frisch!

¢ Bio-Karpfen, Bio-Forellen & Bio-Saiblinge werden von Mitgliedern unserer
Erzeugergemeinschaft verkauft, sie sind auch Mitglied bei der ARGE Biofisch.

e  Wir arbeiten nach HACCP-Standard - iiberwacht vom Vet.Amt Wien — Vet.Kontr.Nr.:

W 463
e Wir sind als Verarbeitungsbetrieb von der ,,Austria Bio Garantie* kontrolliert:
AT-N-01-Bio.
BIO FRISCHFISCH Gewicht MHD (0-2°C)
ca. ohne Gewahr bei 0-2°C
Bio-Karpfen
kbA Karpfen kiichenfertig 1,5-2,0 kg 4 Tage
ca. 3 cm breit,
kbA Steaks ("Hufeisen") 1-1,5kg 4 Tage
kbA Filet m. Graten 0,35-0,5 kg 4 Tage
kbA Filet geschrépft 0,3-0,5 kg 4 Tage
kbA Filet, ohne Haut 0,25-0,4 kg 4 Tage
kbA Beuschel (Rogen/Milch) evtl. TK 3 Tage
kbA Bio-Wels, Bio-Hecht 1-5 kg 5 Tage
kbA Bio-Wels Filet 0,25 kg 6 Tage
kbA Bio-Schleie 0,25-0,5 kg 5 Tage
Bio-Forelle
kbA Forelle 0,2-0,4 kg 5 Tage
2 Stk. auf
kbA Forellenfilet Alukarton 5 Tage
kbA Lachsforelle (rotfleischige Forelle) 5 Tage

kbA Lachsforelle/Filet (rotfleischige Forelle) 5 Tage
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Bio-Saibling
Saibling
Saibling/Filet
Bio-Lachs (Irland)

Lachsfilet/Seite
Lachskotelett

RAUCHERFISCH & FEINKOST:

Bio-Lachs
Bio-Lachs gerduchert, ganze Seite
Bio-Lachs gerauchert & geschnitten, ganze Seite

Bio-Lachs heiB gerauchert, Portion

Bio-Karpfen
Karpfenfilet gerduchert, "gratenfrei”
Smoky (=Karpfen kalt gerauchert), Seite

Bio-Forelle

Forelle gerauchert
Forellenfilet gerduchert

Bio-Saibling

Saibling gerauchert

Saiblingsfilet gerduchert

Aufstrich "Smoky-Creme"
"Smoky-Creme" im versiegelten PE-Plastikbecher
In den Sorten: Forelle, Karpfen, Lachs

0,25-0,5 kg
2 Stk. auf
Alukarton

0,25-0,5 kg
2 Stk. auf
Alukarton

1,0-1,4 kg
1,0-1,4 kg
0,15- 0,25 kg

Gewicht

0,8-1,4 kg

0,1 kg
0,2-0,35kg

0,2-0,3 kg im Stlick

ca0,5-1kg

0,2-0,3 kg im Stlick

2 Stk. auf
Alukarton

0,2-0,3 kg
2 Stk. auf
Alukarton

6*125 g/Becher

5 Tage

5 Tage

5 Tage
5 Tage
5 Tage

5 Tage
5 Tage

MHD (0-6°C)

4 Wochen
4 Wochen
2 Wochen

2 Wochen
4 Wochen

4 Wochen

2 Wochen

4 Wochen

2 Wochen

6 Wochen



